Coca de xocolata 

Ingredients:

-Pasta fullada  (2)
-Nutel·la
-Ou
-Sucre

Elaboració: 
-Estirar la pasta fullada

-Posar la nutel·la ( escalfar-la perquè estigui més líquida)
-Tapar la superfície amb una altra pasta fullada
-Batre l’Ou

-pintar la superfície amb l’ou
-Posar-hi sucre al damunt
-Punxar la pasta amb una forquilla

-Escalfar el forn i posar-hi la coca
-Deixar-la més o menys de 15 a 20 minuts  a 180º controlant el forn
Bon profit!!!
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